
ALLEGATO B  
 

 
 

OGGETTO: Affidamento mediante piattaforma MEPA del “Servizio di preparazione, confezionamento  
pasti caldi monoporzionati e consegna presso le sedi territoriali del Consorzio I.R.I:S. – durata 36 
mesi“ CIG 90862388CB  
  

OFFERTA TECNICA 
 

A) CARATTERISTICHE DEL CENTRO COTTURA  
A1 Indicazione parametri potenzialità produttiva e relativa giustificazione organizzativo tecnologica  
 

 
A2 Layout con flussi delle attività 
 
A3 Sistema di gestione delle emergenze 
 
 

B) PERSONALE  
B1 Organici del personale operativo e dei referenti previsti per il servizio oggetto del presente Appalto e recanti 
dettaglio di funzioni, livelli, qualifiche, giorni e orari di servizio  
 
 
 B2 Piano della formazione del personale per il primo anno con evidenza della qualifica minima necessaria dei formatori 
 
 

C) MATERIE PRIME  
C1 Dettaglio delle proposte di prodotti/servizi relativi a prodotti biologici 
 
 
C2 Dettaglio delle proposte di prodotti/servizi relativi a prodotti primari locali  e a piatti tipici locali 
 
 
C3 Dettaglio delle proposte di prodotti/servizi relativi a prodotti primari a distanza ridotta 
 
 
 

D) BENI NON ALIMENTARI E SERVIZI  
D1 Sistema utilizzato per la prenotazione dei pasti 
 
 
D2 Modalità utilizzate per il mantenimento delle temperature dei semilavorati e dei prodotti finiti fino al momento del 
trasporto  
 
 
 

E) TRASPORTI 
E1 Piano organizzativo dettagliato dei trasporti dei pasti in legame studiato per il servizio richiesto con consegna alle 
singole sedi interessate 
 
 
 
E2 Tempi decorrenti dal momento del carico degli automezzi alla consegna 
 
 



 

F) MENU 
F1 Dettaglio delle proposte di menu (con ricettario delle grammature a crudo e a cotto)- variabilità stagionale 
 
 
 
F2 Possibilità di scelta giornaliera tra diversi menu (inferiore a 2: 0 punti; tra 2 e 4: 4 punti; superiore ai 4: 7 punti) 
 
 
 
F3 Procedure interne per la gestione delle diete speciali  
 
 
 

G) AUTOCONTROLLO 
G1 Esempio di valutazione del rischio igienico sanitario per attività simili a quelle oggetto dell’appalto 
 
 
 
G2 Procedure interne per la gestione della rintracciabilità 
 
 
G3 Procedure per la comunicazione delle Non conformità con influenza sulla sicurezza alimentare (azioni decise, 
tempistica, responsabilità) 
 
 
G4 Pianificazione delle analisi di laboratorio 
 
 
 

 
          
Il/La sottoscritto/a ........................ prende inoltre atto che tutto quanto indicato nella RDO e nei documenti 
allegati è da considerarsi a tutti gli effetti essenziale e costituirà, insieme alle offerte tecnica ed economica 
presentate, parte integrante e sostanziale del contratto che verrà eventualmente stipulato. 
 
 

Il Legale Rappresentante 
         firmato digitalmente 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


